Od%‘.m Gyros & kebaby

Kufeci gyros, smazené brambory, tzatziky

Kureci stehna z ¢asti s kizi a z ¢asti bez kiize nalozime do marinddy z mletého pepre, suseného ¢esneku, oregana,
sladké papriky, citronové stavy a olivového oleje. Nechdme v lednici odpocinout idedlné pres noc.

Peceme v troubé vyhtaté na 230 stupnd cca 10-12 minut. Poté nakrdjime na tenké platky.

Brambory se slupkou nakrajime na kosti¢ky a nechdme hodinu odlezet ve studené vodé.

Predsmazime na oleji vyhfatém na 120 stupnt na lehce zlatavou barvu. Vychladime a poté dosmazime

na 160 stupnl do barvy.

Tzatziky

Okurku nastrouhdme nahrubo, osolime a nechame 20 minut vybrecet.
Vymackame prebyte¢nou vodu a smichdme s bilym jogurtem. Podle potfeby dosolime, pfiddme ¢esnek a kopr.

Servirujeme s balkanskym syrem a ¢ervenou cibuli.

Mieté kebaby, turecka ryze, matova omacka

Mleté hovézi a vepfové maso ochutime uzenou paprikou, mletym zdzvorem, fimskym kminem a susenym ¢esnekem
a koriandrem. Pfiddme olivovy olej a diikladné promichame.

Namackame na Spejli a pe¢eme v troubé vyhtaté na 230 stupriti dokud nebude maso hotové.
Sunku ope¢eme na masle, vyjmeme a na zbytku masla opec¢eme papriku, jarni cibulku a cibuli.
Po chvilce pfodaem cherry rajcatka.

Turecka ryze

Na masle s olivovym olejem orestujeme téstovinovou ryzi (orzo) a po chvilce pfidame klasickou ryzi.
Zalijeme vyvarem a vafime v ryzovaru v poméru 1kg ryze na 1,51 vody.

Matova oméacka

Bily jogurt smichame s olivovym olejem, matou, ¢esnekem, citronovou $tavou a soli.



