
Vepřová panenka se selským salátem

Vepřová panenka
Rozmarýn
Tymián
Sůl, pepř
Olivový olej
Slunečnicový olej
Malinová marmeláda
Dijonská hořčice
Vinný ocet
Voda
Grenaille
Cherry rajčata
Okurka
Červená cibule
Baby špenát
Polníček
Vejce
Semínka na posypání

Panenku očistíme a naložíme do nasekaného rozmarýnu a tymiánu. Osolíme a opepříme, přidáme lehce olivového 
oleje a dáme do grilu. Grilujeme nejprve na přímém ohni a až se zatáhne, dáme vedle na nepřímé grilování. 
Maso je hotové, když je teplota uvnitř 60 stupňů.

Dressing

Připravíme dressing ze slunečnicového oleje, malinové marmelády, 
dijonské hořčice, soli, pepře, vinného octa a trocha vody. Spojíme metličkou do hladké emulze. 

Selský salát

Grenaille překrojíme napůl a lehce opečeme spolu s cherry rajčaty na pánvi nebo v grilu. 
Okurku nakrájíme na kostičky, červenou cibuli na měsíčky. Přidáme dressing, baby špenát, polníček a postupně 
promícháme. Servírujeme s vepřovou panenkou nakrájenou na plátky, uvařeným vajíčkem a posypeme semínky. 
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