Vepiova panenka se selskym salatem

Veprova krkovice vcelku
Sal

Susena cibule

Suseny cesnek

Sladka paprika

Pepf

Tymian

Slunecnicovy olej

Pivo

Hofr¢cice:

Stredné ostra hofcice
Hrubozrnna horcice
Tymian

Merurikova marmelada

Pfipravime si marinddu na maso - smichame sl, suSenou cibuli, suseny ¢esnek, sladkou papriku, pepf a tymian,
pfilijeme slunecnicovy olej a pivo. Vse smichame a marinddu vmasirujeme do masa.
Obalime v alobalu a pe¢eme v troubé 2-3 hodiny na 160 stupna.

Smichame klasickou hof¢ici, hrubozrnnou hofcici, tymian a merunkovou marmeladu.

Maso po vyndani z trouby nechame chvilku vychladnout, aby se nam na grilu nerozpadlo.
Vlozime na gril a opeceme ze viech stran do barvy. Nakrajime na platky a podavame s nasi hofi¢ici a chlebem.



